ENTREES

(starters)

le Bistrob | sigeges on e 2

Chico?) and sucrine lettuce, walnuts,

ﬂ i m (= g e UE blue cheese from Bonneval

Depis 1986 AVOCADO TOAST, FETA, OEUF  24€
MOLLET, SALADE, CONDIMENT
TOMATE

Avocado toast with feta, salad, soft
boiled egg

SOUPE A L'OIGNON GRATINEE  18€

&> AU COMTE
Onion soup gratinated
29€

ESCARGOTS TOUR EIFFEL

Snails with garlic and parsley butter

PIAT D UJOUR from Malartre served on a toasted

french baguette

LE FOIE GRAS DEHULES, TOASTS 32¢
25¢€ DE PAIN DE SEIGLE

Duck foie gras “ Le canard de Jules”,
rye bread toasts

(Uniquement au dejeuner)

P A

< PLATS
-w (main courses)

FILET DE BAR GRILLE, SUCRINE, ~ 36€ PAVE DE BOEUF AUX POIVRES ~ 38€

CONDIMENT TOMATE & GINGEMBRE Frites
Seabass, tomatoe and ginger dressing, mashed BURGER DE POULET 28€
potatoes CROUSTILLANT, SAUCE

BOUDIN GALABAR, PORC NOIRDE  28¢€ CURRY, RACLETTE, FRITES

Fried chicken burger, raclette

BIGORRE, PUREE AU BEAUFORT [t hiken b,

Black puddir}gfrom Galabar butcher, fried ’ ’ ,

onions, beaufort cheese mashed potaoes POULPE AL DIAVOLO (GR,”.LE ,36€
SUPREMEDEVOLALLEAUK 846 0ottt ey
MOR”.LES spiced dressing, vegetab’les, mashedg Y
Poultry supreme with morels potatoes

tentacule supplémentaire +6€

PERLES DE SAVOIE & CREMEDE  28€ extra tentacle +6€
CEPES

Chips de tomme de savoie et bacon

SIDES
PLATS ENFANTS PUREE DE POMMES DETERRE ~ 10€
(-12ANS) mashed potatoes
(kid’s choice - under 12) FRITES 12€
, french fries
JAMBON BLANC, PUREE 18€ LEGUMES DUJOUR 10€
White ham, mashed potatoes vegeta bles
AIGUILLETTES DE POULET 18€ | SALADE 8¢
PANE, FRITES
Fried chicken, fries rsnﬁrl:JCgEszﬁ}cjz( MORILLES 12€
SAUCE AU POIVRE 5¢

pepper sauce

Prix nets - taxes et service compris Nets prices - taxes and service included




DESSERTS
FAISSELLE A LA CONFITURE 10€ BABA AU RHUM 18€

Faisselle with marmelade Soaked savarin, whipped cream with mascarpone
LA GRANDE MOUSSE AU CHOCOLAT 26€ DAME BLANCHE (GLACE VANILLE, 15¢€
"ALRHONA” A PARTAGER, MADELEINES CHOCOLAT CHAUD, CHANTILLY)

Chocolate mousse Grand cru “Nyangbo” to share. a1
yang ’ Vanilla ice cream, chocolate sauce “Valrhona”,

madeleines

LES CHOUQUETTES, GLACE VANILLE, 15€ ,
CHOCOLAT CHAUD SORBET ARROSE POIRE OU FRAMBOISE 24€

Cream puffs, vanilla ice cream, hot chocolate “NUSBAUMER "
GLACES ET SORBET “SINI ET J | J | 12€ Sorbet pear or raspberry drizzled with brandy

(2 parfums) Nusbaumer selection

Ice creams and sorbets - 2 flavors

whipped cream with mascarpone

Glaces : vanille, chocolat, café, pistache

Ice cream : vanilla, chocolate, wﬁec, pismchio
Sorbets : citron, fraise, framboise, poire, mangue
Sorbets : lemon, strawberry, raspberry, pear, mango

Y N4
VINSAUVERRED CL
EFFERVESCENTS 12 CL %

VINS ROUCES AU VERRE

AOP Mondeuse Arbin blason Domaine Cavaillé 11

AOC Irancy Domaine Guéguen 2023 14

AOC Grignan les Adhémar La Croix d'Adhémar 2024 11
AOC L. de Pomerol Plaisir de Siaurac Dom. Guichard 2022 14

VINS BLIANCS AU VERRE

AOC Vin de Savoie Apremont Domaine Blard 2024 11

AOC Vin de Savoie Chignin Domaine Pascal Ravier 2022 12
AQOC Vin de Savoie Roussette Domaine Blard 2024 11

AOC Bourgogne Cotes Salines Domaine Gueguen 2024 14

AQOC Sauternes Les Tourelles de Caillou 2022 14

VIN ROSE AU VERRE
IGP Méditerrannée Croix du Sud 10

CHAMPACGNE A 1A COUPE
AOC Champagne cuvée «Carte d’Or» Stéphane Coquillette 16

~ A

Prix nets - taxes et service compris Nets prices - taxes and service included




