
PLAT DU JOUR
U N I Q U E M E N T  A U  D É J E U N E R

O N L Y  A T  L U N C H

2 6 €

À PARTAGER Sharing plates

MENU ENFANT Kids Menu (-12 yo)

4 2 €

3 8 €

3 2 €

F I L E T  D E  B A R  À  L A
P L A N C H A ,  L É G U M E S  V E R T S
&  V I E R G E  C I T R O N - A M A N D E S

S A U M O N  D ’ É C O S S E  A U
M I S O ,  S É S A M E  &  R I Z
P A R F U M É

SEA BASS F ILLET  GRILLED ON A
PLANCHA,  GREEN VEGETABLES &
LEMON AND ALMOND VIRGIN OIL

SCOTT ISH SALMON WITH MISO,
SESAME AND FRAGRANT R ICE

LA MER From the sea

P O U L P E  A L  D I A V O L O  A U X
O L I V E S  T A G G I A S C H E  

OCTOPUS ‘AL  D IAVOLO’  WITH
TAGGIASCA OLIVES
TENTACULE SUPPLÉMENTAIRE +8€
EXTRA TENTACLE +8€

1 8 €

2 8 €

3 2 €

S O U P E  À  L ’ O I G N O N  G R A T I N É E
A U  C O M T É

6  E S C A R G O T S  ‘ T O U R  E I F F E L ’
M A I S O N  M A L A R T R E

F O I E  G R A S  “ L E  C A N A R D  D E
J U L E S ” ,  T O A S T S  

ONION SOUP GRATINATED 

6 SNAILS WITH GARL IC AND PARSLEY
BUTTER FROM MALARTRE,  ON A
TOASTED FRENCH BAGUETTE

DUCK FOIE GRAS “  LE CANARD DE
JULES” ,  RYE BREAD TOASTS

ENTRÉES Starters

1 8 €

2 6 €

2 5 €

S A L A D E  D E  R O Q U E T T E  E T
P A R M E S A N

A V O C A T  F A R C I  A U  C R A B E  E T
P A N É  A U  S É S A M E  N O I R

T O M A T E S  A N C I E N N E S ,  B U R R A T A
&  P E S T O

2 4 €C A R P A C C I O  D E  L É G U M E S ,
S T R A C C I A T E L L A  F U M É E

ROCKET AND PARMESAN SALAD

AVOCADO STUFFED WITH CRAB AND
COATED IN BLACK SESAME SEEDS

HEIRLOOM TOMATOES,  BURRATA &
PESTO

VEGETABLE CARPACCIO WITH SMOKED
STRACCIATELLA

WHITE HAM,  MASHED POTATOES 
A I G U I L L E T T E S  D E  P O U L E T  
P A N É E S  A U X  C É R É A L E S ,  F R I T E S
CHICKEN STR IPLETS BREADED WITH CEREALS,  CHIPS

1 8 €J A M B O N  B L A N C ,  P U R É E  1 8 €

P L A N C H E  D E
C H A R C U T E R I E S

1 8 €

COLD CUTS ASSORTMENT

P L A N C H E  M O N T A G N E

2 6 €

CHEESES AND COLD CUTS
ASSORTMENT

P L A N C H E  D E
F R O M A G E S  D U  P A Y S

1 8 €

CHEESES ASSORTMENT

GRILLED VEGETABLES WITH
FRESH GOAT’S CHEESE

L É G U M E S  G R I L L É S
C H È V R E  F R A I S

1 8 €

SEA URCHIN TARAMA FROM
KAVIARI  

T A R A M A  D ’ O U R S I N
M A I S O N  K A V I A R I

2 4 €

SMALL SARDIN ILLAS  IN  OIL  
FROM KAVIARI  

S A R D I N E S  À  L ’ H U I L E
M A I S O N  K A V I A R I

1 5 €

REBLOCHON,  ABONDANCE
CHEESE FR ITTERS

B E I G N E T S  R E B L O C H O N
&  A B O N D A N C E

2 2 €

SMOKED SALMON 
FROM KAVIARI ,  ON TOAST

L E  S A U M O N  F U M É  
M A I S O N  K A V I A R I ,  T O A S T S

3 2 €

“DE SON AMAXTI”  OSPITAL
TERRINE,  130G 

T E R R I N E  O S P I T A L  D E
S O N  A M A X T I ,  1 3 0 G  

1 6 €

HUMMUS MADE WITH CHICKPEAS
& CORAL LENT ILS ,  COUNTRY

BREAD

1 6 €

H O U M O U S  D E  P O I S
C H I C H E  &  L E N T I L L E S

C O R A I L ,  P A I N  D E
C A M P A G N E

P I N S A  À  L A  T R U F F E
D ’ É T É

PINSA WITH SUMMER TRUFFLE

2 8 €



 

DESSERTS

‘SÉLECTION DES BOUCHERIES
NIVERNAISES’  R IB  OF BEEF
SERVES 2–3 PEOPLE

L A  C Ô T E  D E  B Œ U F
‘ S É L E C T I O N  D E S
B O U C H E R I E S  N I V E R N A I S E S ’
2  /  3  P E R S O N N E S

 

 

 

UNPASTEURIZED MILK  RACLETTE,  POTATOES,
COLD CUTS

R A C L E T T E  D E  S A V O I E  A U  L A I T
C R U ,  P O M M E S  D E  T E R R E ,
A S S O R T I M E N T  D E  C H A R C U T E R I E S

CÔTÉ MONTAGNE

F O N D U E  A U X  C È P E S

(FREE OF ALCOOL ON REQUEST)

FONDUE WITH PORCINI  MUSHROOMS

TART IFLETTE WITH FARM-STYLE REBLOCHON
AND SMOKED BACON

S U P P L .  S A U C I S S E  M O R T E A U  &  P O M M E S  D E  T E R R E
E X T R A  S M A L L  P O T A T O E S  &  M O R T E A U  S A U S A G E

S U P P L .  F O N D U E  A U  C H A M P A G N E
C H A M P A G N E  F O N D U E  E X T R A

P O U R  2  P E R S O N N E S  M I N I M U M  :  
A T  L E A S T  F O R  T W O  P E O P L E

T A R T I F L E T T E  A U  R E B L O C H O N
F E R M I E R  &  L A R D  F U M É

F O N D U E  “ T O U R  D U  M O N T - B L A N C ”

Cheese specialities

F R I T E S  
FRENCH FRIES

L É G U M E S  D U  J O U R
VEGETABLES

P U R É E
MASHED POTATOES

S A U C E  A U  P O I V R E  
PEPPER SAUCE

SALAD

S A U C E  M O R I L L E S
MORELS SAUCE

SIDES
S A L A D E  

Prix nets - taxes et service compris Nets prices - taxes and service included

F A I S S E L L E  E T
C O U L I S  D E  F R U I T S  R O U G E S

1 0 €

COTTAGE CHEESE WITH RED BERRY COULIS

L E S  C H O U Q U E T T E S ,  G L A C E
V A N I L L E ,  C H O C O L A T  C H A U D  

1 5 €

CREAM PUFFS,  VANILLA ICE CREAM,
HOT CHOCOLATE

B A B A  A U  R H U M

1 8 €

SOAKED SAVARIN,  WHIPPED CREAM
WITH MASCARPONE

G L A C E S  &  S O R B E T S  “ S I N I  E T
J I J I ”  2  P A R F U M S

1 2 €
ICE CREAMS AND SORBETS -  2 FLAVORS

S O R B E T  A R R O S É  À  L A
C H A R T R E U S E :

S O R B E T  C A C A O  A M E R  O U  A G R U M E S

2 4 €

CHARTREUSE- INFUSED SORBET:
B ITTER COCOA OR CITRUS SORBET

B I S C U I T  P I S T A C H E ,  F R U I T S
R O U G E S ,  C R È M E  M A S C A R P O N E

1 8 €

PISTACHIO B ISCUIT ,  RED BERRIES,
MASCARPONE CREAM

D A M E  B L A N C H E  
( G L A C E  V A N I L L E ,  C H O C O L A T

C H A U D ,  C H A N T I L L Y )

1 5 €

VANILLA ICE CREAM, CHOCOLATE
SAUCE “VALRHONA” ,  WHIPPED CREAM

WITH MASCARPONE

LA TERRE From the land

H A M B U R G E R  D E  P O U L E T
C R O U S T I L L A N T  A U X
C É R É A L E S ,  C U R R Y ,
R A C L E T T E ,  F R I T E S

C O Q U I L L E T T E S  B I O  À  L A
T R U F F E  D ’ É T É  &
S C A M O R Z A  F U M É E

B O U D I N  G A L A B A R ,  P O R C
N O I R  D E  B I G O R R E ,  P U R É E
A U  B E A U F O R T   
GALABAR BLOOD SAUSAGE,  B IGORRE
BLACK P IG,  BEAUFORT CHEESE MASH

CHICKEN SUPREME WITH DOUBLE CREAM
AND MOREL MUSHROOMS,  SERVED WITH
MASHED POTATOES

ORGANIC COQUILLETTES WITH SUMMER
TRUFFLE & SMOKED SCAMORZA

CRISPY CHICKEN BURGER WITH
GRAINS,  CURRY,  RACLETTE AND CHIPS

S U P R È M E  D E  P O U L E T  À  L A
C R È M E  D O U B L E  A U X
M O R I L L E S  &  P U R É E  D E
P O M M E S  D E  T E R R E

P I È C E  D U  B O U C H E R
«A N G U S  » ,  S A U C E  A U
P O I V R E  &  F R I T E S
'ANGUS'  BUTCHER'S CUT,  PEPPER
SAUCE & CHIPS

4 4 €

3 6 €

3 0 €

4 4 €

3 4 €

1 3 0 €

3 8 €

1 5 € / D U O

2 5 € / D U O

3 6 € / P E R S .

4 4 € / P E R S .

4 6 € / P E R S .

1 0 €1 0 €

1 0 €

1 0 €

1 4 €

1 0 €

Î L E  F L O T T A N T E  G É A N T E
V A N I L L E -  C H O C O L A T  &
N O I S E T T E S  D U  P I E M O N T

( P O U R  2 )

2 4 €

VANILLA,  CHOCOLATE & P IEDMONT
HAZELNUT FLOATING ISLAND (FOR 2)


